
 

Sus sabores de frutos secos, y el dulce de los higos, pasas y 

orejones, hacen sea perfecto para mezclar con quesos y mer-

meladas. 

 

Además, es un pan energético, ideal para pesonas deportistas 

y para desayunos completos. 

 

 900 gr/unidad  molde 10 x 27 cm 

 16 unidades/caja 

 42 cajas/palé 

 Medidas de la caja: 50X40X20 cm 

Pan Molde 

Energét ico  
Ref: PA00088 

Contiene lactosa, gluten y 
frutos secos. Puede conte-
ner semillas de sésamo y 
trazas de soja. 

Fecha de venta 

Precocido y 

ultracongeado. 

Ingredientes: Harina de 

trigo, harina integral de 

trigo, agua, fermento 

natural, avellanas, higos 

(harina de trigo), 

orejones (conservante E-

220), pistachos, pasas 

(aceite vegetal),   

nueces, sal 

(antiapelmazante E-

536), mantequilla 

(crema de leche 

pasteurizada de vaca y 

fermentos lácticos), 

mejorante panario 

(harina de trigo, 

antiapelmazante E-170, 

emulsificante E-471, 

lecitina de soja, 

antioxidante E-300 y 

enzimas). Extacto d 

emalta, levadura 

(monoesterato de 

sorbitol E-491). 

Teléfono: +34 93 756 61 39 

Fax: +34 93 756 61 53 

e-mail: triticum@triticum.net 

 

Pol. Industrial Les Corts, 

camí del mig, nau 13. 

08349 CABRERA DE MAR 

BARCELONA, SPAIN 

TRITICUM 

 
COCCIÓN DEL PRODUCTO: 
 
Descongelación: 35 min 
 
Cocción: 30 min/ 180ºC 
 
(horno de convección con ventilador) 


